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Mod. 150 N
TAGLIERINA
AUTOMATICA PER PANE

Completa di basamento
su ruote e piedini di fer-
mo regolabili.

Nastro per trasporto pro-
dotto.

Doppi telai di lame per
taglio multiplo - moto
delle lame assiale alter-
nativo - ripiani in acciaio
inox - cassetto per le
briciole - motore protetto
dalla polvere.

Mod. 150 N
AUFSCHNITTMASCHINE
AUFSCHNITTMASCHINE
FUR BROT

Komplett mit Unterge-
stell auf Radern und ein-
stellbaren Befestigungs-
fussen.

Bande um Produkten
transportieren.
Dopplette Klingengestel-
le fur Vielfachschnitt -
axial - alternierende Be-
wegung der Klinge - Inox
Stahlabsatze - Schubla-
de fur die Krumen -

Mod. 150 N
COUPEUSE
AUTOMATIQUE POUR
PAIN

Munie de base monteé
sur des roues et avec
des pieds d'arrét régo-
lables.

Bande de transport de

produit.

Doubles chéassis de
lames pour la coupe
multiple - mouvement

axial alternatif des lames
- plateaux en acier inox
- tiroir pour le miettes

Mod. 150 N
BENCH SLICER FOR
BREAD

Equipped with base on
wheels and adjustable
stop supports.

Conveyor belt to trans-
port the product.

Double blades frames
for multiple cutting -
alternative - axial move-
ment.

Platforms in inox steel -
drawer for crumbs. Dust

Mon. 150 N
TMMOJIYABTOMATHUYECKAS
XJIEBOPE3ATEJBHASSI
MAIINHA

B KomruiekTe ¢ OCHOBaHMEM Ha
KOJIECUKAX 1 PEryJIUpyeMbIMI
CTOMOPHBIMU HOXKKAMHU.

JleHTa nepeMeleHus POojIyKTa.
JIBOVHBIE paMbl PeXKYIIMX
MOJIOTEH JIJIs MHOTOKPATHOI
PE3KH - 0CEeBOE BO3BPATHO-
MOCTYMATEIbHOE IBUKEHIE
PEKYIIHX TOJOTEH - NOJIKN

U3 HeP3KaBEIOLLE CTau

- SIMK JJIs COOpa KPOILEK -

Avanzamento automatico. | straubgeschiitzter Mo- | venant de la coupe - mo- | Protection motor. Auto- e
Motore trifase tor. teur protégé de la pous- | matic feeding. ABTOMAaTHYECKasl Ofaua
220/380 V. Automatischer Vorschub. | siére. Motor triphase 220/380. Tpexcpasubii BMFaTJ;HL ’
Drehstrommotor Avancement automa- 250/380 B A
220/380 V. tigue. Moteur triphasé ’
220/380 V.
Passaqdio utile Passaggio utile Produzione oraria | Potenza motore I:'neascc::giillaa
lunah 99 il altezza filone Passo lame di serie dei filoni tagliati
unghezza filione T Serionschobendioke | Stundenproduktion Motorleistung Gewicht der
Lauf nutzbar Brotlaib brotiaib LA der geschnitten Puissance de Maschine
Léinge rotlaib Lange Epaisseur des Brotlaib Ssanoe boids do |
MOD. ) ; tranches de série | Cadence Horarie olds de la
Passage utile Passage utllg des pain coupés | Motor power machine
MO[ longueur du pain hauteur du pain M duced i P
. g p ass produce: Production/h of cut M Weiaht of th
lades pitch loaves OUHOCTL eight ot the
Passage for loaf b 4 .
Passage for loaf lenght height CepuitHoe paccTosiHie TTpou3sou- JpHraTes machine
_ o . Me! CKYLIIMU " CTh,
Mosenntt poon Garora| Dorenmatmpovon | *“Sar™ | et Bec v
FTHH GaTOHbI B Hac
150 N mm/mm mm/mm mm/mm N/H HP/nc Kg/kr
500 100/130 9,5-10,5-12,5 300/400 1,5 230

La produzione di taglio é vincolata dalle caratteristiche del prodotto al momento del taglio.
HpOPBBOHPlTeJleOCTb PE3KH 3aBUCUT OT XapaKTEPUCTHUK MPOYKTa B MOMEHT HApE3KH.

Le caratteristiche e le notizie tecniche sono indicative e non impegnative, la Ditta Gasparin si riserva di apportare modifiche in qualsiasi momento e senza alcun preavviso.
Les caractéristiques et les données tecniques sont simplement indicatives et n’obligent pas la firme. Gasparin, qui réserve sont droit de modifier la production sans préavis.
Die Bereichmenden und technische Angaben sind indikativ, und die Firma Gasparin verhaltet sich Aenderungen in jeder Zeit und ohne Voranzeige zu brigen.

The specifications and the technical datas are informative and they are not obliging. The Gasparin firm, reserves the right of alterating them at any time and without notice.

XapaKTEpMCTl/lKV[ W TEXHUYCCKNUE [TAaHHBIC ABJIAIOTCSA OPUCHTUPOBOYHBIMU 1 HeoOs3biBatolMu. Komnanus Gaspaﬁn OCTaBIISIeT 3a cO00it TIpaBO BHOCUTL B HUX M3MCHCHUSA B J060IT MOMEHT U 6e3 TIPpEAYNPEXKIACHUA.

Brevetti Gasparin s.r.l. - 36035 MARANO VICENTINO (VI) - ITALY Via 1° Maggio, 19 (Z.I.) Tel. +39.0445.560065 - Fax +39.0445.622484
web: www.gasparin.it - E-mail: info@gasparin.it



